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Vous êtes créatif et avez une passion  pour les 
desserts ? 

LA MENTION COMPLÉMENTAIRE CUISINIER 
EN DESSERTS DE RESTAURANT EST FAITE 

POUR VOUS ! 

 

MENTION 
COMPLÉMENTAIRE 

CUISINIER EN DESSERTS 
DE RESTAURANT 

 
Le cuisinier spécialisé en desserts doit être capable 
de réaliser des entremets salés ou sucrés originaux 
par leurs saveurs et leurs décorations en cuisine 
classique et de desserts, en les personnalisant dans la 
cuisine gastronomique. 
 
 
 

CONDITIONS D’ADMISSIONS 
 
 

• Être titulaire du BEP, CAP ou d’un baccalauréat 
professionnel hôtelier  

• Un dossier d’inscription est à retirer auprès du 
secrétariat de Direction du Lycée des Métiers de 

Bazeilles. Votre affectation sera prononcée fin juin. 
 



 

 

 

 

LES ENSEIGNEMENTS 

DISCIPLINES HORAIRES 

ENSEIGNEMENT GENERAL  
Arts appliqués 2 
Langue vivante 1 
Gestion et informatique 1,5 
  
ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL  
Technologie 4 
Travaux pratiques 21 
  
STAGES EN ENTREPRISES 12 semaines réparties 

sur 
3 périodes. 

 

QUALITÉS 

- être créatif 

- développer des qualités 
artistiques 

- aimer surprendre le 
client 

DÉBOUCHÉS 

- cuisinier spécialisé en 
desserts de restaurant 

- commis pâtissier, chef de 
partie 

- pâtissier d’hôtel 

LES « PLUS » DE BAZEILLES 

- utilisation de matériels spécifiques à la pointe des nouvelles 
technologies. 

- des conditions d’accueil optimales. 

- une équipe à dimension humaine. 

 

 


